Whiskykuchen -
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"Ein leckef_es Re'zé_pt fiir jeden Anjass -
. — . )




Zutaten:

1 Tasse Wasser

1 Tasse weissen Zucker

1 Tasse braunen Zucker

4 grolle Eier

1 Pfund Butter

p Ta;sen getrocknete
1 TL Salz

1 Handvoll Niisse

1 Zitrone .

2 kleine Liter Whisky

Friichte




Zubereitung: v e
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1. Koste z7unichst den Whisky und uberprife so
seine Qualitat.




Nimm-dann eine grofie R

- .
uhrschussel:




Whisky und uberzeuge Dich
- davon, ob er wirklich ven
bester Qualitit ist. Giele ;
- dazu eine Tasse randvoll
und trinke diese aus. ' " -

1. Probiere nochmaljfvom

r Wiederhole den Vorgang
mehrmals. )




Schalte den Mixer an
Rihrschiissel die But

-
und schlage in-der

ter flaumig weich¥
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Fuge einen Loffel Zucker hinzu.
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Uberpriife, ob der WhisKy noch in Ordnung
ist. Pro*biere dazu nochmals eine Tasse voll.




S.




-

Breche zwel Eier alI:S, und zwar in die

Schiissel. Hau die s
mit rein.

hrumpeligen Frichte




Malte den Schixer an. W—enn das blode
Obst i 1m Trixer stecken bleibt, lose das
mit Traubenschler.
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Uberpriife den
Konsisten

. -

xhisky auf seine




Jetzt schmeif3 die Zitrone in den Hixer und
driicke Deine Nusse aus. Fuge eine Tasse

dazu.Zucker, alles, was auch immer."
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Fette den Ofen ein,
drehe ihh um 360 Gr:

ad.




1. Schlag den Mixer, bis

» er ausgeht.

Wirt die Riuihrschiissel aus dem Fenster.




restlichen ' Whiskys.

Geh i
Kuch
anlas:

f]ber{rﬁfe den Geschmack des

s Bett und pfeif auf den
en. Die Schuhe kannst Du
sen.




