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Nach der Rekordernte 2004 haben sich die Ertrage beim Brotgetreide 2005
mengenmallig wieder auf ein Normalmal3 eingependelt. Qualitativ haben Weizen
und besonders Roggen jedoch gditten. Zwar steht insgesamt geniigend Ware zur
Verfligung -- doch flr Backwaren nicht tberall in ausreichenden Qualitaten und
z2umeist nicht dort, wo sSie gebraucht werden.

Brotgetreide-Qualitaten 2005:
Eine etwas schwierige Ernte

Detmold / Bonn. (22.09. / gmf) Selten ist die Brotgetreide-Ernte so spat eingebracht worden wie in
diesem Jahr. Bedingt durch den regional sehr unterschiedlichen Witterungsverlauf ist «die Ernte
wesentlich heterogener als in den vergangenen Jahren», sagte Prof. Dr. Meinolf Lindhauer beim
Erntegesprach 2005 der Arbeitsgemeinschaft Getreideforschung Mitte September in Detmold. Eine
Einschatzung, die die Referenten aus Landwirtschaft, Wissenschaft, Mullerei und Zulieferwirtschaft
teilten mit dem durchgéngigen Tenor: Es war und wird «eine etwas schwierigere Ernte».

Erntemengen: Weizen normal, Roggen niedrig

Zunachst hatte die warme und feuchte Witterung im vergangenen Herbst zu sehr gut entwickelten
Wintergetreidebestanden gefiihrt. Der Weizen litt jedoch anschlieBend unter der lang anhaltenden Kalte,
dem spaten Friihling und der heien Witterung im Juni. Deshalb liegen die Hektarertrage mit
durchschnittlich 74 Doppelzentner deutlich unter dem Rekordwert von 2004 mit knapp 82 Doppelzentner,
entsprechen aber in etwa dem Niveau des mehrjahrigen Mittels. Durch die erneute Ausdehnung der
Anbauflache fiir Weizen auf jetzt 3,2 Millionen Hektar kann insgesamt flir Deutschland bei Winterweizen
eine Erntemenge von rund 23,2 Millionen Tonnen erwartet werden. Anders beim Roggen: Nachdem die
Anbauflachen im vergangenen Jahr stark eingeschrankt wurden (minus elf Prozent), und durch die zudem
bundesweit gesunkenen Hektarertrage kommen wir in diesem Jahr bei diesem Brotgetreide nur auf eine
Erntemenge von 2,8 Millionen Tonnen, rund eine Millionen weniger als im Vorjahr und die zweitniedrigste
Roggenernte seit der Wende.

Getreide zwischen Spitzen- und Futterqualitaten

Das noch vor dem Regen eingebrachte Getreide zeigte sehr gute Qualitatseigenschaften, auch bei spat
reifendem Weizen konnte -- nach der Regenperiode -- teilweise wieder Ware mit hinreichender Qualitat
geerntet werden. In allen Landesteilen gab es jedoch regional oder lokal starke ErnteeinbuBen und zum Teil
Qualitéten, die nur noch Futtereignung haben -- oder értlich sogar untergepfliigt werden mussten.

Beim spat geernteten Roggen gab es vielfach Ausfalle durch Auswuchsschaden: Ein Phanomen, dass viele
Jahre in Deutschland nicht mehr aufgetreten war, und mit dem jetzt kompetent umzugehen ist -- in
Miillerei und Backerei.

Die heterogenen Qualitédtseigenschaften der diesjahrigen Ernte erfordern eine sehr spezifische Selektion der
Partien durch die aufnehmende Hand. Mit Rickgriffsmdglichkeiten auf die hohen Bestande aus dem Vorjahr
und die vorhandenen Interventionsbestande ist somit die Versorgungssituation beim Brotgetreide zwar
gesichert, aber diffizil.

Als entspannt beurteilten die Fachleute in Detmold iibereinstimmend die Mykotoxin-Situation -- sowohl bei
Fusarien wie bei Mutterkorn gibt es kaum Anlass zur Sorge. Dennoch sind weiterhin sorgfaltige Prifungen
erforderlich, um etwaige belastete Partien von der Verarbeitung auszuschlieBen.

Weizen: Starke und schwache Sorten

Die Qualitat der Weizenpartien, die in den Mihlen angeliefert wurden, zeigen insgesamt im Mittel zwar
ganz gute Werte, die Streubreiten sind aber groB. Im Durchschnitt liegen Ganzkorn-Fallzahlen und
Wasseraufnahme deutlich unter den Vorjahreswerten, wahrend Protein- und Schrotklebergehalte sowie


http://www.webbaecker.de/r_branche/2005/0905ERNTEGESPRAECH.PDF

Sedimentationswerte dariiber liegen, wie Dr. Klaus Munzing (BFEL, Detmold) beim Erntegesprach
feststellte. Offenbar haben unterschiedliche Sorten die negativen Witterungseinfliisse mehr oder weniger
gut «verkraftet». Das macht zusatzliche Selektion und Separierung vor der Weiterverarbeitung notwendig.
Aus den Detmolder Backversuchen berichtete Gilinter Unbehend, dass nach ersten Erfahrungen mit Mehlen
der Type 550 im Rapid-Mix-Test mit reduzierten Teigausbeuten, aber insgesamt guten Backeigenschaften
und Volumenausbeuten zu rechnen ist. Bei Fallzahlen unter 200 sind erwartungsgemaB geschwéchte
Krumenelastizitdten méglich, denen in der backerischen Praxis zum Beispiel durch Anpassung von
Teigfiihrungen, Knet- und Backzeiten oder auch Lagertemperaturen und Auftauablaufen in der
Garunterbrechung zu begegnen ist.

Roggen: Extreme Streubreiten beim Rohsto ff

Beim Roggen schwanken die Rohstoffeigenschaften noch starker als beim Weizen: Nach den von Dr.
Minzing vorgestellten Untersuchungs-Ergebnissen liegen sowohl die Korn-Fallzahlen (im Mittel 187 s,
Vorjahr: 238 s) als auch die Amylogrammwerte (607, Vorjahr: 800 AE) deutlich niedriger als in der Ernte
2004. Dabei wurden Fallzahlen zwischen 62 und 364 s gemessen, die Amylogramm-Einheiten streuten von
65 bis 1670! Im Standard-Sauerteigbackversuch mit Mehlen der Type 997 ermittelten Unbehend und seine
Mitarbeiter eine um drei bis vier Teile zu reduzierende Teigausbeute, aber durchaus zufrieden stellende
Volumenausbeuten. Bei enzymaktiveren Roggenmahlerzeugnissen eribrigt sich vielfach die Behandlung mit
aktiven Malzmehlen, gegebenenfalls sollten Roggenmehle mit niedrigerem Mineralstoffgehalt eingesetzt
werden. Bei Schrotbroten empfahl er, die Grobschrotanteile zu Lasten des Feinschrots herauf zu fahren und
Brihstiicken gegeniiber Quellstiicken den Vorzug zu geben.

Muhlen missen sorgfaltig selektieren

Die starken Schwankungen und Streubreiten der Qualitdtsparameter fiir Weizen und noch starker fiir
Roggen machen es notwendig, die angelieferten Getreidepartien bei der aufnehmenden Hand und in den
Muhlen sorgfaltig zu priifen und zu selektieren, um die Backeigenschaften fiir unterschiedliche
Verwendungszwecke beim Backer oder im Haushalt optimal einzustellen. Darauf wies Adolf Wenzel (Neuss)
hin, der (iber erste Erfahrungen der Miillerei mit Ware aus der neuen Ernte berichtete. Die
Qualitédtsuntersuchungen an ersten neuen Mehlen haben zwar gezeigt, dass die Streubreiten beim Getreide
in den Mehlen auf relativ sichere «Qualitadtskorridore» eingeengt und gute Backqualitdten sichergestellt
werden kénnen. Das bedeutet allerdings erhebliche Anstrengungen bei Getreideeinkauf, Separierung,
Laboraufwand und Produktionstechnik. Andererseits gibt es hohe Reinigungsabgdnge und die Ausbeuten
sind vielfach unbefriedigend. Und: Nicht jede Mhle wird in diesem Getreidewirtschaftsjahr immer die
passenden Rohstoffe in ihrem unmittelbaren Einzugsbereich finden -- eben alles etwas schwieriger (gmf).



