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Wichtige Neuerungen erkennt man zuweilen daran, dass sie beinahe tibersehen
werden. Einleuchtend in ihrer Einfachheit, eilt ihnen schnell der Habitus des
Selbstverstandlichen voraus: «Natiirlich, so und nicht anders!»

Anneliese-Rolle:
Innovationen sind zukunftsweisend

Eschweiler. (13.05. / an / eb) Innovationen fallen nicht vom Himmel. Wer denkt schon an den
Zusammenhang zwischen Lauf- und Lenkrollen einerseits und Backwarenqualitéat
andererseits? Dariiber muss man nachdenken: Wo kommen Rollen zum Einsatz? Welche
Temperaturbereiche miissen die Rollen wegstecken konnen? Mit welchen Chemikalien, Sauren
oder Olen kommen sie in Berithrung? Welche Weg auf welchem Untergrund angesichts
welcher Nachbarschaft legen sie taglich zuriick?

Eine addquate Antwort auf diese und andere Fragen zu
finden, fordert den Erfindungsgeist und forderte bei
Anneliese ein Stiick «HighTec» oder Hochtechnologie
zutage, das sich schlicht und einfach unter den
Stikkenwagen montieren ldsst. «Die neue Anneliese-Rolle
ist hitzebestandig, laufleise und belastbar», sagt Thomas
Mertes, Geschaftsfiihrer der Anneliese Mertes GmbH aus
Eschweiler. «Sie gehért zu den Top-Innovationen, die wir
derzeit anbieten.»

HighTec, die bezahlbar bleibt

Alle Einzelteile der Rolle standen auf dem Priifstand. Ob
Kautschukmischung, Lager, eingesetzte Metallteile -- neue
technische Erkenntnisse wurden dort eingesetzt, wo es
darum ging, vorangegangene Produkte zu verbessern.
Nattirlich gab es auch in der Vergangenheit gute Rollen,
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doch waren diese verhadltnismaBig teuer. Die neue Anneliese-Rolle hingegen erfillt hochste Anspriiche und
fallt dennoch durch einen fairen Preis auf.

Vorteile auf einen Blick

Die Anneliese-Rolle ist erhdltlich als Platten-Lenkrolle sowie als Riickenloch-Rolle. Sie wurde auf Herz und
Nieren gepriift. Langzeit-Belastungstests unter realen Backerei-Bedingungen bestatigten folgende Vorteile:

B Der Radkorper aus Aluminium-Druckguss sorgt flir dauerhafte
Stabilitat. Dies haben Feldtests in mehreren Backbetrieben
zweifelsfrei nachgewiesen.

B Die Laufflache aus Silikonkautschuk déampft Unebenheiten ab und
sorgt fiir tadellosen wie leichten Lauf. Der Silikonkautschuk ist extrem
kalte- und hitzebesténdig in einem Temperaturbereich von minus 30°
Celsius bis plus 280° Celsius.

B Die Rollen verfiigen jeweils liber zwei wartungsfreie
Prazisionskugellager, die fiir einen absolut leichten Lauf der Rollen
sorgen.

B Ein Ablésen der Laufflache ist ausgeschlossen, denn 14
durchgehende Bohrungen im Druckgussgehduse, die sich mit
Kautschuk fiillen, geben den Reifen einen perfekten Sitz.

B Die Rollen sind resistent gegen alle brancheniiblichen Chemikalien
und Sauren. Ob Fruchtsiuren, Ole oder Reinigungsmittel -- die
robusten Rollen erfiillen konsequent die Anforderungen, die taglich
an sie gestellt werden.

Es erlibrigt sich vermutlich der Hinweis, dass die Anneliese-Rollen ihre volle
Leistungsstarke nur dann unter Beweis stellen kdnnen, wenn sie auch wirklich fest am
Stikkenwagen montiert sind. Die Eschweiler Backereiausriister empfehlen hierfiir seit
Jahren Stikkenwagen mit dem von Anneliese entwickelten Omega-Profil. Dieses
Spezialprofil gibt dem gesamten Wagen eine besondere Stabilitdt und ermdglicht die
feste Verbindung zwischen Edelstahlrahmen und Rad. Zudem hat das Omega-Profil eine
durchgangig glatte Oberfldche, ist also leicht und schnell zu reinigen.
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